
 

 

Velikonoční nabídka 
 
 
PŘEDKRMY | STARTERS 
 

Salát z uzeného jazyka s červenou cibulkou, pěnou z čerstvého křenu, 
cornichons okurky, opečený toast | 225 Kč 
Smoked tongue salad with red onion, fresh horseradish mousse, cornichons, toasted toast 
 
Paštika z drůbežích jater s medvědím česnekem, višňovým coulis, 
dřevorubecký chléb | 125 Kč 
Poultry liver pâté with wild garlic, cherry coulis, lumberjack bread 
 
 

POLÉVKA | SOUP | SUPPE 
 

Drůbeží vývar s masem a restovanou kořenovou zeleninou na másle 
s jarními krupicovými nočky | 85 Kč 
Poultry broth with meat and roasted root vegetables in butter with spring semolina gnocchi 
 
Velikonoční šmigrustovka (uzený vývar, uzené maso, klobása, smetana, vejce) | 95 Kč 
Easter šmigrustovka (smoked broth, smoked meat, sausage, cream, eggs) 
Oster-Šmigrustovka (geräucherte Brühe, geräuchertes Fleisch, Wurst, Sahne, Eier) 
 
 

 
HLAVNÍ CHODY | MAIN COURSES | HAUPTGERICHTE 
 

 

Kuřecí supreme s pastiňákovým pyré s kukuřičkou a výhonky  
mladého hrášku | 265 Kč 

Chicken supreme with parsnip puree with corn and young pea shoots 

 
Tradiční  pečené kuře s kopřivovou nádivkou a vařené brambory s pažitkou  
a máslem | 255 Kč 
Traditional roasted chicken with nettle stuffing and boiled potatoes with chives and butter 

 
Tažená jehněčí kýta, kedlubnové ragú se žampiony a bramborové lokše | 285 Kč 
Leg of lamb, kohlrabi ragout with mushrooms and potato pancakes 
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Uzená krkovička s bramborovými šiškami se špenátem a vídeňskou cibulkou | 235 Kč 
Smoked pork neck with potato dumplings with spinach and Viennese onion 

 
Grilované filety ze pstruha s hráškovým pyré a jemnou citronovou omáčkou | 245 Kč 
Grilled trout fillets with pea puree and a delicate lemon sauce 
 
Nudličky z vepřové panenky, tagliatelle s baby špenátem a pestem z medvědího 
česneku, parmezán | 235 Kč 
Pork tenderloin and tagliatelle with baby spinach and wild garlic 

 
Telecí tataráček s kapari, křepelčím vejcem, šalotkou, hrubozrnnou hořčicí 
a opečeným toastem | 275 Kč 
Veal tartare with capers, quail egg, shallot, coarse mustard and toast 

 
Hovězí  rumpsteak s fazolovými lusky a pepřovou omáčkou 
s koňakem | 325 Kč 
Beef Rump steak with bean pods and pepper sauce with cognac 

 
Jarní zeleninový salát s grilovaným kozím sýrem a opečenými toasty | 235 Kč 
Spring vegetable salad with grilled goat cheese and toasted bread 

 
Trhaný salát s ředkvičkami, kukuřicí, křepelčím vejcem, vinaigrette zálivkou 
a opečená bageta s bylinkovým máslem | 235 Kč 
Tossed salad with radishes, corn, quail egg, vinaigrette dressing and toasted baguette  
with herb butter 
 
 
 
 
 
 

 

VHODNÉ PŘÍLOHY KE STEAKU - SIDES FOR STEAK    
 
 

Steakové  
hranolky | 65 Kč 
Steak fries 
 

 Hranolky | 65 Kč 
French fries 
 

 Krokety | 65 Kč  
Croquettes 
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DEZERTY | DESSERTS 
 

Čokoládový fondant s malinovou omáčkou | 145 Kč 
Chocolate fondant with raspberry sauce 

 
Lívanečky s borůvkovým žahourem | 135 Kč 
Pancakes with blueberry jam 
 
Jarní matcha cheesecake zdobený ovocem | 135 Kč 
Spring matcha cheesecake decorated with fruit 

 
Ostatní dezerty dle denní nabídky v našem sladkém koutku 
Desserts - According to the daily offer in our Sweet Corner  
Desserts nach Tagesangebot 
 
 

 
 
FARMÁŘSKÉ PRODUKTY | FARMER'S PRODUCTS 
 
Variace sýrů z farmy Kozí roh a pršutů z pršutérie Chovaneček  | 225 Kč 
Variety of cheeses from Goat Horn Farm and prosciutto from Chovaneček Farm 
Variation von Käsesorten von der Ziegenhorn Farm und Schinken von der Chovaneček Farm 
 
 
 
 
 
 
 
Malé saláty dle nabídky (Šopský, Řecký, Okurkový, Rajčatový, Míchaný)  
Small salads according to the daily menu  
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