VINARSTVI

CHATEAU BZENEC

AD. 1897

Nabidka tuzemskych vin

BiLA VINA
Vino bilé rozlévané 0,151 54.00
Sauvignon, Habanské sklepy 0,751 235.00

Zelenkavé Zluta barva a svézi a extraktivni viné s tény broskvi a angrestu. Chut je plna a opulentni s dlouhotrvajici
dochuti. Doporu¢ujeme podavat s moiskymi rybami nebo plody, velmi vhodné k syrim s bilou plisni na povrchu

Ryzlink Rynsky, Chateau Bzenec 0,75l 235.00

Tento vyjimeény Ryzlink rynsky je vysSi, zlatavé Zluté barvy s jemnymi zelenkavymi reflexy a krasnou viskozitou.
Vuné je bohata, typicka pro vina vyrobena z dobfe vyzralych hroznl. Najit mGzeme tony broskvi, merunék, v pozadi
medoveé a lehce mineralni tony, které se zranim prohloubi.

Rulandské sedé, Chateau Bzenec 0,75l 235.00

Vino svétlejSi zlatavé barvy se zelenkavymi reflexy, elegantni, ovocné kvétinové viné pfipominajici exotické plody,
stfedné plnou, $tavnatou a harmonickou chuti. Doporu¢ena teplota pro podavani mezi 9-11°C.

Palava, pozdni shér, Vinarstvi Paviov 0,751 389.00

Vino krasné zlatoZluté barvy s bohatou viskozitou, ve vini se snoubi aroma ¢ajového kvétu, kandované citrusové
kiry a suseného exotického ovoce. Chut je lahodnd, plna, pfipominajici sladké Zluté ovoce, s intenzivni dochuti
zralych citrust. Je vhodné k piSkotovym dezertim, ovocnym salatiim, syrim s modrou plisni a jemnym pastikam.

Rulandské sedé, pozdni shér, Vinarstvi Paviov 0,75l 399.00

Svétle Zluta barva, typicky odridova vané, s chlebnatymi ¢i ovocnymi tény, velmi pékna chut, Stavnata, harmonicka.
Doporucujeme k zajeci pastice, grilovanym rybam, smetanovym ragout.

CERVENA VINA
Vino éervené rozlévané 0,151 54.00
Zweigeltrebe, Habanské sklepy 0,751 235.00

Viné zralych brusinek, vyrovnana chut' s ovocnymi tony je idealni jako dopInék k drobné zvéfing, ¢i zrajicim syrim.
Doporucena teplota pro podavani mezi 15-17°C.

Modry Portugal, Chateau Bzenec 0,751 235.00

Vino tmavé rubinové barvy s jemnou ovocnou vini, ktera pfipomina pfezralé tfesné. Chut vina je bohata, komplexni,
sametové hladkéd s nizkou kyselinkou a jemnymi taniny, které se zranim jeSté zakulacuji. Mladé vino je pfijemné
pitelné. Doporucujeme podavat k tmavym, kofenitym masum, vynikajici k peCené kachné. Vyborné se také snoubi

s plisfiovymi syry.




